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DA OLTRE 40 ANNI
AL SERVIZIO DELLA QUALITA.
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Da piu di quarant’anni alleviamo suini 100% siciliani e offriamo
un prodotto d’eccellenza perché garantiamo il loro benessere.
Nelle nostre stalle la salute, lo stato psicologico e quello fisico
sono la nostra priorita.

Il nostro & un sistema di allevamento di Suini a ciclo chiuso.

I capi sono nati e allevati in Sicilia secondo i piu1 rigidi sistemi di
controllo, dalla fase di fecondazione a quella di trasformazione.
Questo sistema ci permette di poter assicurare al consumatore
I'alta qualita e la sicurezza di tutte le nostre produzioni.

gf”f”ﬂ‘“’ MM/q'ﬂm/ Gaetan_o Cipolla




Un business di fq'/m},/&’q...

Coltivazione
/ cerali "\
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... per la migliore clientela.

Alessandro Cipolla Gaetano Cipolla
Chief Marketing Officier and Trade Marketing Chief Executive Officier



Piero Rossitti

Chief Operating Officer
& Business Development
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» Consumatori sempre pit volenterosi di CONOSCERE il cibo che
selezionano;

« Il prodotto deve contenere requisiti di sicurezza, rispetto per il
benessere, etica complessiva;

o Il food in equilibrio fra alimentazione, ma anche come elemento
esperenziale.
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» Valorizzare le produzioni d’eccellenza (Suino Nero dei Nebrodi -
Suino «leggero» bianco Siciliano) nei comparti salumi e carni;

« Proporre le nostre produzioni con materie prime di qualita e
che comunichino emozioni, in formati di servizio (affettati, skin,
precotti);

« Lavorare con elevato senso etico nei confronti della Comunita e
nel miglior rispetto dell'ecosistema.

» Garantire il miglio rapporto Qualitd/Prezzo nelle diverse tipologie
e marchi;

» CooperareconlaDistribuzionein modo trasparente e reciprocamente
interessante;

« Mantenere e far mantenere gli impegni assunti, scoraggiando ogni
pratica commerciale non conforme.



Il nostro 5:'7%

Fabrizio Francesco Giuseppe Giuseppe
Resp. Finanziario-Personale Amministrazione e CDG Logistica - Responsabile macello  Fornitori - Agenti

Daniela Mauro Aldo Silvana
Controller e Customer Service Controllo ordini e fatturazione Buyer - Responsabile magazzini Veterinaria - Benessere animale



I nostri semere

50 Ha Area complessiva di pertinenza

12.000 mq superficie complessiva della struttura

6.500 mq di pannelli solari

500 kw/h produzione elettrica (75 % 90 % entro il 2023)

5.000 capi presenze stabili nei nostri allevamenti

Oltre 30 conferitori di Razza Nero dei Nebrodi selezionati

Oltre 15.000 capi macellati all’anno




La qualita ¢ il nostro obiettivo principale. Il livello di affidabilita
dei prodotti e dei sistemi di produzione e tracciabilitd & sempre
in continua evoluzione. Conosciamo i nostri maiali uno per uno:
ogni singolo capo & certificato per garantirne l'originalitd. Questo
ci permette di tracciare I'intera filiera fino alla tua tavola.
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Il suino Nero Siciliano, detto anche Nero dei Nebrodi, Nero delle
Madonie o Nero dell’Etna & una razza autoctona, molto pregiata,
dalle origini antichissime.

Il sapore della carne ¢ deciso e fortemente riconoscibile.
I maiali Neri Siciliani sono allevati allo stato brado e semibrado nelle ; G
zone boschive dell’isola in un ecosistema unico al mondo, liberi di SUINO NERD DEI NERROD!
nutrirsi secondo natura (prevalentemente di ghiande e castagne che
conferiscono la bonta e un sapore tipico alle loro carni).
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L’Azienda Agricola Mulinello Srl & un’azienda di produzione e
trasformazione di carni suine.
L'intero parco animali & giornalmente sottoposto a rigorosi controlli da
parte di veterinari specializzati e seguito nell’accrescimento da tecnici
alimentaristi, che vigilano sulla salute e sul benessere degli animali.
L'azienda negli anni ha ottenuto numerosi premi e riconoscimenti in merito
S ] alle tecniche di allevamento “controllato” con lobiettivo di garantire
it a-

-(x&

la salubritd delle proprie carni e 'integritd del consumatore finale che
PUNO SRR SRS sceglie Mulinello perché sinonimo di garanzia.
Le carni “Nobile di Sicilia” rappresentano qualita, genuinita e sicurezza.

Alida Cipolla
Farm Manager
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. Spalla disossata
Pancetta intera e scotennata
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] Porchetta disossata
. Pancetta intera scotennata aromatizzata

Mezzen;senza testa @ @ @ @
NV NSNSy 7 — NV AN @AhA a7 ——

7




-

Pancetta disossata
Pancetta disossata e scotennata
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% Puntine di pancetta intera
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e scotennata con cotenna scotennato
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Carre senza coppa B Lombata scotennata
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Roul¢ disossato
Coppa disossata ¢ aromatizzato
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“Con la passione
per ristorare i palati piu esigenti”
- Linea food service -




Secreto Abanico

SELEZIONI DI TAGLI
PER LA RISTORAZIONE
IN VERSIONE FRESCA (0+4°)
O SURGELATA (-20°)

Delicias Carrillada Lagarto Entrana
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Ham roast Boston butt Spalla pic nic

0o

Ribs St Louis Ribs baby back Porkchop Tomohawk
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Spezzatino Tritato Stinco scotennato  Fettine di coscia
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Salsiccia fresca Salsiccia fresca con Salsiccia fresca  Salsiccia fresca a nodini
budello fine / grosso  finocchietto selvatico a nodini con finocchietto selvatico
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Pasta di salsiccia Braciole Puntine Pancetta affettata
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Abanico Delicias
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CON MORTADELLA E PISTACCHIO CON CARCIOFINI, POMODORI CONFIT E PIAGENTINO ENNESE




Delicias

SU SALSA DI FAVETTE CON CIALDA DI PECORINO E PANCETTA CROCCANTE CON CARPACCIO DI FUNGHI E SCAGLIE DI RAGUSANO
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Azienda Agricola Mulinello S.r.l.
Contrada Piana Comune, 1, Leonforte - 94013 (EN)
Tel. 0935 905887 - aziendamulinello.it

L@®

b,

UMD W I M/

7N\~

R N S

S



