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DA OLTRE 40 ANNI
AL SERVIZIO DELLA QUALITA.
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Da piu di quarant’anni alleviamo suini 100% siciliani e offriamo
un prodotto d’eccellenza perché garantiamo il loro benessere.
Nelle nostre stalle la salute, lo stato psicologico e quello fisico
sono la nostra priorita.

Il nostro & un sistema di allevamento di Suini a ciclo chiuso.

I capi sono nati e allevati in Sicilia secondo i piu1 rigidi sistemi di
controllo, dalla fase di fecondazione a quella di trasformazione.
Questo sistema ci permette di poter assicurare al consumatore
I'alta qualita e la sicurezza di tutte le nostre produzioni.
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... per la migliore clientela.

Alessandro Cipolla Gaetano Cipolla
Chief Marketing Officier and Trade Marketing Chief Executive Officier



Piero Rossitti

Chief Operating Officer
& Business Development
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» Consumatori sempre pit volenterosi di CONOSCERE il cibo che
selezionano;

« Il prodotto deve contenere requisiti di sicurezza, rispetto per il
benessere, etica complessiva;

o Il food in equilibrio fra alimentazione, ma anche come elemento
esperenziale.
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» Valorizzare le produzioni d’eccellenza (Suino Nero dei Nebrodi -
Suino «leggero» bianco Siciliano) nei comparti salumi e carni;

« Proporre le nostre produzioni con materie prime di qualita e
che comunichino emozioni, in formati di servizio (affettati, skin,
precotti);

 Lavorare con elevato senso etico nei confronti della Comunita e
nel miglior rispetto dell'ecosistema.

» Garantire il miglio rapporto Qualitd/Prezzo nelle diverse tipologie
e marchi;

» CooperareconlaDistribuzionein modo trasparente e reciprocamente
interessante;

« Mantenere e far mantenere gli impegni assunti, scoraggiando ogni
pratica commerciale non conforme.



Il nostro 5:'7%

Fabrizio Francesco Giuseppe Giuseppe
Resp. Finanziario-Personale Amministrazione e CDG Logistica - Responsabile macello  Fornitori - Agenti

Daniela Mauro Aldo Silvana
Controller e Customer Service Controllo ordini e fatturazione Buyer - Responsabile magazzini Veterinaria - Benessere animale




I nostri semere

50 Ha Area complessiva di pertinenza

12.000 mq superficie complessiva della struttura

6.500 mq di pannelli solari

500 kw/h produzione elettrica (75 % 90 % entro il 2023)

5.000 capi presenze stabili nei nostri allevamenti

Oltre 30 conferitori di Razza Nero dei Nebrodi selezionati

Oltre 15.000 capi macellati all’anno




La qualita ¢ il nostro obiettivo principale. Il livello di affidabilita
dei prodotti e dei sistemi di produzione e tracciabilitd & sempre
in continua evoluzione. Conosciamo i nostri maiali uno per uno:
ogni singolo capo & certificato per garantirne l'originalita. Questo
ci permette di tracciare 'intera filiera fino alla tua tavola.
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Il suino Nero Siciliano, detto anche Nero dei Nebrodi, Nero delle
Madonie o Nero dell’Etna & una razza autoctona, molto pregiata,
dalle origini antichissime.

Il sapore della carne & deciso e fortemente riconoscibile.
I maiali Neri Siciliani sono allevati allo stato brado e semibrado nelle
zone boschive dell’isola in un ecosistema unico al mondo, liberi di
nutrirsi secondo natura (prevalentemente di ghiande e castagne che
conferiscono la bonta e un sapore tipico alle loro carni).
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PROSCIUTTO CRUDO
diSUINO NERO SICILIANO
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per marketing One to One

I nostri consigli per
una esperienza di gusto

non ordinaria

setle
CONSERVANTI

Retro della confezione

che viene normalmente
osservata dal consumatore
nel PDV:

Pregio e garanzia
di provenienza

STAGIONATURA

8 Ci mettiamo la «faccia»
— sul concetto di filiera chiusa
Raccontiamo

la nostra storia

Immagine
apetizer
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PROSCIUTTO CRUDO
di SUING NERO SICILIANG

il Prosciutto il Salame la Mortadella
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il Guanciale la Lardo la Pancetta
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Salame di suino nero Salame di suino nero
Intero trancio .
gr 450 peso variabile gr 190 peso fisso

Salsiccia secca piccante
gr 240
peso variabile

Salsiccia secca dolce
gr 240
peso variabile

Salsiccia secca dolce
con finocchietto gr 240
peso variabile

Salsiccia secca piccante
con finocchietto gr 240
peso variabile



Coppa di suino nero Prosciutto crudo di suino nero Guanciale suino nero

trancio gr 240 peso variabile trancio gr 240 trancio gr 240
peso variabile peso variabile

. Pa'\ncetta piana . Lardo suino nero Guanciale piccante suino nero
di suino nero tr.anc.:lo trancio gr 240 trancio gr 240
gr 240 peso variabile peso variabile peso variabile



Prosciutto crudo suino nero
disossato

o

Prosciutto crudo suino nero Pancetta piana intera di suino nero
mattonella kg 3 c/a peso variabile

Coppa intera suino nero Coppa a meta Pancetta Piana a meta di suino nero
kg 1,2 peso variabile suino nero gr 600 kg 1,5 peso variabile
peso variabile
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Culatta di suino nero Lardo intero di suino nero Guanciale intero di suino nero
kg 1,0 peso variabile kg 1,2 peso variabile kg 1,2 peso variabile

Pancetta piegata di suino nero Mortadella di suino nero Guanciale piccante intero di suino nero
kg 5,0 peso variabile kg 10 peso variabile kg 1,2 peso variabile
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L’Azienda Agricola Mulinello Srl & un’azienda di produzione e
trasformazione di carni suine.

L'intero parco animali & giornalmente sottoposto a rigorosi controlli da
parte di veterinari specializzati e seguito nell’accrescimento da tecnici
alimentaristi, che vigilano sulla salute e sul benessere degli animali.
L'azienda negli anni ha ottenuto numerosi premi e riconoscimenti in merito
alle tecniche di allevamento “controllato” con lobiettivo di garantire
la salubrita delle proprie carni e 'integritd del consumatore finale che
sceglie Mulinello perché sinonimo di garanzia.

Le carni “Nobile di Sicilia” rappresentano qualita, genuinita e sicurezza.

Alida Cipolla
Farm Manager

b L o \N&_ ’
BT BENESSERE
CONTROLLATI lﬂlﬂg

<

SUIND SUPERIDRE SICILIA




e
"o,
"/

Hebits
| Sl tll a-

-] &‘ |~
Sitilia- - Sigilia- Sitilia
Sk, s ﬁ\) Vo) RV : Sk
A
. o b mll——d | ih ’_.‘__—/
Vaschetta Vaschetta salame siciliano Vaschetta Vaschetta
prosciutto crudo siciliano con pistacchio salame siciliano dolce salame siciliano piccante
gr 80 gr 80 gr 80 gr 80

Trancio di pancetta piana
gr 240
peso variabile

Trancio di coppa Trancio di coppa piccante
gr. 240 peso variabile gr. 240 peso variabile

_ Salame Trancio di pancetta Trancio di prosciutto
al vino etna rosso doc gr 150 arrotolata crudo siciliano gr 240
peso fisso gr, 240 peso variabile peso variabile



Salame siciliano Salame con suino nero Salame siciliano dolce Salame siciliano
con pistacchio siciliano dei nebrodi intero a vista gr 450 piccante
intero a vista gr 400 intero a vista gr 450 peso variabile intero a vista gr 450
peso variabile peso variabile (anche intero peso variabile
(anche intero (anche intero sottovuoto) (anche intero
sottovuoto) sottovuoto) sottovuoto)

24 Trancio Trancio di salame Trancio di salame Trancio di salame
salame siciliano con suino nero siciliano siciliano dolce siciliano piccante
con pistacchio dei Nebrodi gr. 190 peso fisso gr. 190 peso fisso

gr. 190 peso fisso gr. 190 peso fisso

Salsiccia secca piccante Salsiccia secca piccante Salsiccia secca dolce Salsiccia secca dolce
con finocchietto gr 240 gr 240 con finocchietto gr 240 gr 240
peso variabile peso variabile peso variabile peso variabile



Coppa di suino siciliano
intero sottovuoto
kg 1,2 peso variabile
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Coppa piccante di suino siciliano a
meta sottovuoto
gr 600 peso variabile

——

Coppa di suino siciliano
a meta sottovuoto
gr. 600 peso variabile

Coppa piccante di suino siciliano
intera sottovuoto
kg 1,2 peso variabile



Pancetta piana di suino siciliano Prosciutto crudo siciliano Prosciutto crudo siciliano a meta
a meta sottovuoto intero sottovuoto sottovuoto
kg 1,5 peso variabile kg 5 peso variabile kg 2,5 (mattonella) peso variabile

- -

———

Pancetta arrotolata di suino siciliano Pancetta arrotolata di suino siciliano Pancetta piana di suino siciliano
intera sottovuoto a meta sottovuoto intero sottovuoto
kg 3 peso variabile kg 1,5 peso variabile kg 3,0 peso variabile






Daggione per [o Tragigtone.

Dalle sapienti maestranze norcine dell’entroterra siciliano nascono
i salumi Antica Villa del Casale.

Prodotti tipici dell'enogastronomia sicula, associano convenienza
e qualita adatta per tutti i palati.

L'accurata selezione delle materie prime e la cura dei dettagli per
ogni fase dei processi produttivi fanno dei salumi Antica villa del
Casale un marchio sinonimo di tradizione e passione per i sapori
di una volta.

«. v

ANTICA VILLA
DEL CASALE

TRADIZIONI DI SICILIA
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Trancio salsiccia pasqualora
dolce con finocchietto gr 200
peso variabile

Trancio salsiccia pasqualora
piccante con finocchietto
gr 200 peso variabile
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Trancio salsiccia pasqualora

Trancio salsiccia pasqualora
dolce piccante

ANTICAVILIA /|
DEL CASALE gr 200 peso variabile gr 200 peso variabile

TRADIZIONI DI SICILIA

Salamella dolce gr 300

gr 450 peso variabile peso variabile
(anche sottovuoto)

Salame Sant’Angelo intero a vista




Salame campagnolo
gr 190 peso fisso

Salame campagnolo intero a
vista gr 400 peso variabile
(anche intero sottovuoto)

TEABLIBN B 3ICILIA

Anduja gr 150
peso variabile

Salsiccia pasqualora piccante Salsiccia pasqualora dolce
con finocchietto Intera - gr 400 - peso variabile
Intero a vista gr 400 peso variabile (anche sottovuoto)
(anche intero sottovuoto)

Salsiccia pasqualora piccante Salsiccia pasqualora dolce
Intera - gr 400 - peso variabile con finocchietto Intero a vista
(anche sottovuoto) gr 400 peso variabile
(anche intero sottovuoto)



Salame siciliano dolce da taglio Salame siciliano piccante da taglio
kg 1,2 peso variabile kg 1,2 peso variabile

ANTICA VILLA
DEL CASALE
TRADIZIONI DI SICILIA

Salame siciliano con pistacchio da taglio Prosciutto cotto siciliano stampo classico
kg 1,2 peso variabile kg 7 peso variabile




aceto e pepe nero aceto e pepe rosso

Gelatina Siciliana
5 kg peso variabile

limone e pepe nero limone e pepe rosso
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Azienda Agricola Mulinello S.r.l.
Contrada Piana Comune, 1, Leonforte - 94013 (EN)
Tel. 0935 905887 - aziendamulinello.it
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